
参考資料　（２）

移動テーブル 4 A1　D13　D28

パススルー冷蔵庫 3 A2 A4 C7

厨房設備等リスト

品　　　名 数　量 備　　考

移動水切テーブル 2 C3　F5

電解水生成装置WOX 1 C4

器具消毒保管庫 2 C1　D9

一槽水切付シンク 1 C2

ユーロストック 1 C9

検食用冷蔵庫 1 C8

三槽シンク（SUS304） 1 C5

水切テーブル 1 C6

オーバーシェルフ 1 D3

ワークテーブル 2 D4　D6

二槽シンク 2 D1　F7

キャビネットテーブル 3 D2　D11　D30

電磁調理器 1 D7

電磁調理器用幕板 1 D8

テーブル型冷蔵庫 2 D5　D29

恒温高湿庫 1 D14

引出し付ワークテーブル 2 D15

一槽シンク 1 D10

真空包装機 1 D12

ブラストチラ－&ショックフリーザー 1 D18

３方枠炊飯テーブル 1 D19

軟水器 2 D16

スチームコンベクションオーブン 2 D17

炊飯カート 2 D22

IHジャー炊飯器 2 D23

バイダブレッブ３ 1 D20

ブリクサー 1 D21

食器戸棚 3 D26　D27　E2

スチコン架台 1 D31

エレメンツカムシェルビング 3 B1　B2　D24

冷凍冷蔵庫 1 D25

温冷カート 6 E1

ソイルドテーブル 1 F1

電気ブースター

クリーンテーブル 1 F4

食器消毒保管庫 1 F5

1 F2

食器洗浄機 1 F3

2/3ホテルパン65ｍｍ 6

2/3ホテルパン65ｍｍ穴あき 6

パイプシェルフ 1 F8

2/3ホテルパン20ｍｍ 10


